Hielo
SECO



{ QUE ES EL HIFLO SECQ?

El hielo seco es bidéxido de carbono (CO2) en estado sdlido cuya
temperatura es de -78.5° C. Es un producto no téxico, no inflamable
que se sublima, es decir, que pasa del estado sdlido al gaseoso sin
dejar ningun tipo de residuo y/o humedad. Recibe este nombre,
porque, pese a parecerse al hielo normal o a la nieve por su aspec-
to y temperatura, cuando se sublima no deja residuo de humedad
porgue su base no es agua y su estado natural es gaseoso. Incluso
a temperaturas ambientales bajas, tiene una temperatura de subli-
maciéon de —78,5 °C (a una atmaodsfera de presion).

También se puede utilizar para fijar metal, para eliminar baldosas
del suelo y para eliminar las verrugas. También se puede encon-
trar en herramientas tales como extintores de incendios. Uno de los
principales usos del hielo seco es para conservar los alimentos pe-
recederos. También es usado por los heladeros para conservar frios
los helados que venden. En el mundo del espectdculo también se
uUsa en ocasiones para liberar a ras de suelo un vapor blanco muy
visible, similar a la niebla.



Colocar un nugget en el
compartimento inferior del
agitador de hileo seco y
deja caer en tu bebida.

$30.00 - cada pieza

Agitador para Hielo Seco

Hielera de unicel con
capacidad de 4 kg la de
tamano chico y de 10 kg la
de tamano grande

Grande-$150.00
Chica-$80.00

Hielera




Seguridad




SEGURIDAD Y MANEJO

No lo ingieras ni lo infroduzcas a la boca. Nunca lo toques con las manos,
siempre utiliza guantes.

No lo almacenes en contenedores herméticamente cerrados.

No lo dejes al alcance de los ninos. Siempre debe ser manipulado por un
adulto

Nunca lo confines en cabinas cerradas de autos, transpdrtalo en la cajuela
con las ventanas abiertas.
Al comprar hielo seco debes contemplar lo siguiente:

Recuerda que el hielo seco tiende a sublimar por la cual se evapora cons-
tantemente, no hay método para que se mantenga en su estado solido

Para que el hielo seco tenga un tiempo mayor de duracion, debes com-
prar un porcentaje mayor del cual vas a necesitar (esto dependerd de los
kilos que ocuparas)

Es necesario almacenarlo en una hielera de unicel o de pldstico, mante-
nerlo en refrigeracion o congelacion * para que este evapore menos

El hielo seco no es comestible

Para minimizar la sublimacion de los hielos es recomendable envolver los
hielos en papel o una tela y posteriormente conservarlo en hielera.

Tiempo de vida aproximado.

1 Kg de hielo 4 hrs
2 Kg de hielo 12 hrs
4 Kg de hielo 24 hrs
7 Kg de hielo 48 hrs



BENEFICIO

Es un producto aprobado por la FDA, la EPA y USDA

Su poder refrigerante es tres veces mayor al hielo de agua.

No aporta sabor, color u olor.

No es toxico.

No es inflamable.

Provee una refrigeracion prolongada y uniforme, lo que lo hace
perfecto para el traslado de materia, productos alimenticios que
requieren red fria.

Enfria y se mantiene por mas tiempo la temperatura.

NOTA: NUNCA sirvas una bebida con hielo seco sin avisar
previomente a la persona y SIEMPRE utiliza los accesorios
para el correcto uso y manejo de hielo seco con bebidas.



Usos y [unciones



sOo domestico



iConviértete en un mixdlogo excepcional y disena cocteles Unicos
y diferentes con hielo seco!

Desde cocteles vanguardistas servidos en los mejores bares del
mundo hasta bebidas para eventos especiales, el hielo seco te
ayudard a crear increibles efectos visuales que sin duda sorpren-
derdn a todos tus invitados.

FUNCION

Debido a la baja temperatura del hielo seco (-78.5°C) este crea
una nube de niebla de vapor de agua al sumergirse en las bebidas.

Nota: El hielo seco NO ES COMESTIBLE, no debe ingerirse bajo ningu-
na circunstancia

BENEFICIOS

° Aprobado por la FDA para su uso con alimentos

° Enfria y mantiene baja la temperatura de tus bebi-
das

° No altera el sabor de ninguna manera
° Se sublima sin dejar agua ni residuos

° Incoloro, insipido, sin olor y no téxico

° Crea increibles efectos visuales

¢ Cuanto hielo necesito?



Uno de los factores mds importantes a la hora de transportar he-
lados, paletas de hielo, bolis o congeladas es mantener una muy
baja temperatura. Romper la cadena de frio puede provocar la
pérdida de sabor y consistencia tan importantes en estos produc-
tos. Las caracteristicas Unicas del hielo seco lo convierten en un
medio de refrigeracion mas eficiente y rentable, posibilitando una
eficiencia mdaxima en el frasporte de paletas de hielo y/o helados.

BENEFICIOS

° Aprobado por la EPA, FDA y USDA para su uso con
alimentos

° Cumple con los requisitos de la legislaciéon FSMA

° Tres veces mads potencia de refrigeracion que el
hielo de agua tradicional

° Se sublima sin dejar agua ni residuos

° Incoloro, insipido, sin olor y no téxico

° No inflamable

Ejemplo de alimacenamiento de alimentos con hielo seco



TAREAS

FXPERIMENTOS
FESCOLARES

iEl hielo seco es el complemento perfecto para usar en el saldén de
clases para crear un ambiente divertido y atractivo para que 10s
ninos aprendan sobre niveles de pH, formacion de nubes y mucho
mMas!

PRECAUCIONES

° Bajo la supervision de un adulto el uso de hielo seco es apropiado
para estudiantes desde prescolar en adelante. Siempre que se to-
men las medidas de seguridad adecuada respecto al hielo seco,
las actividades serdn seguras y aptas para cualquier tipo

de entorno de clase.

° NOTA: El hielo seco SIEMPRE deberd de ser manipulado por un
adulto y/o bajo la supervision de uno. Recomendamos utilizar pin-
zas, toallas y guantes para manipularlo y mantenerlo a una distan-
cia segura de los ninos pequenos durante los experimentos.

de entorno de clase.



TRANSPORTE DEF
PESCADO Y MARISCOS

El hielo seco es la solucidon perfecta para las necesidades de enfria-
miento en tus actividades al aire libre. Es ideal para viajes de fin de
semana, excursiones, safaris, pescar, cazar o realizar campings.
Ademds de ser fdcil y seguro de usar el hielo seco mantiene tus ali-
mentos y bebidas frescos por mds tiempo.

BENEFICIOS

° Aprobado por la EPA, FDA y USDA para su
uso con alimentos

° Se sublima sin dejar agua ni residuos

° Tres veces mds potencia de refrigeracion
que el

°Cumple con los requisitos de la legislacién
FSMA

° Incoloro, insipido, sin olor y no téxico

° No inflamable

Ejemplo de alimacenamiento de alimentos con hielo seco



El hielo seco es la solucion perfecta para las necesidades de enfri
miento en tus actividades al aire libre. Es ideal para viagjes de fin
de semana, excursiones, safaris, pescar, cazar o realizar campings.
Ademds de ser fdcil y seguro de usar el hielo seco mantiene tus ali-
mentos y bebidas frescos por mds tiempo.

BENEFICIOS

° Aprobado por la EPA, FDA y USDA para su
uso con alimentos

° Se sublima sin dejar agua ni residuos

°Tres veces mads potencia de refrigeracion
que el hielo de agua tradicional

°Cumple con los requisitos de la legislacién

CAMPING
° Incoloro, insipido, sin olor y no téxico

° No inflamable

Ejemplo de almacenamiento de alimentos con hielo seco

www.molecvularcs.com
molecularcs@gmail.com

222889 6955/2228 657984

14 oriente #204 Col. Centro Puebla, Pue
C.P.72000







Es una técnica de limpieza industrial basada en la proyeccidon de
particulas de CO2 en estado sdlido, es decir, hielo seco. El hielo
seco es proyectado a altas velocidades con la ayuda de aire com-
primido e impacta la superficie para limpiarla o prepararla. Una vez
en contacto con la superficie, el hielo seco se sublima.

Este proceso es una caracteristica Unica del hielo seco, lo que lo
hace ideal para limpiar una gran variedad de equipos industriales,
asi como eliminar contaminantes como el moho, salpicaduras de
soldadura, finta, pegamento, pintura, comida, caucho, grasa, su-
ciedad, aceite, entre otros.

FUNCION

Efecto cinético

* La velocidad de las particulas es critica para la limpieza.
* Los pellets de hielo seco poseen una dureza especifica y
se subliman al instante.

Choque térmico

- * La baja temperatura del CO2 (-78,5°C) crea un gradiente
de temperatura entre suciedad y superficie a limpiar
* Se provocan micro-grietas entre las capas de suciedad,
4 4 rompiéndolas y separdndolas de la superficie a limpiar.

Sublimacion

* Al pasar de la fase sélida a gas, el volumen se expande
800 veces produciendo micro-explosiones.
* La suciedad se levanta de la superficie al instante.

BENEFICIOS

° Reduce el tiempo de inactividad ° No toxica y no conductiva

www.molecularcs.com ° Sin residuos secundarios ° Segura para el operador

molecularcs@gmail.com
2228 89 69 55 /2228 6579 84 ° No abrasivo ° Ecolégica
14 oriente #204 Col. Centro Puebla, Pue
C.P.72000




TRANSPORTE DE ALIMENTOS

(CATERING)

www.molecularcs.com
molecularcs@gmail.com

222889 6955/2228 6579 84

14 oriente #204 Col. Centro Puebla, Pue
C.P.72000

Uno de los factores mds importantes a la hora de fransportar ali-
mentos es mantener la cadena de frio. Los alimentos perecederos
y los alimentos congelados necesitan mantenerse a una tempe-
ratura adecuada. Romper la cadena de frio puede provocar la
aparicion de microorganismos peligrosos para la salud o una ma-
duracion precoz de los alimentos. Las caracteristicas Unicas del hie-
lo seco lo convierten en un medio de refrigeracion mas eficiente y
rentable, posibilitando una eficiencia mdaxima en el fransporte de
alimentos.

BENEFICIOS

° Aprobado por la EPA, FDA y USDA para su
uso con alimentos.

° Cumple con los requisitos de la legislacion
FSMA.

° Tres veces mds potencia de refrigeracion
que el hielo de agua tradicional.

° Se sublima sin dejar agua ni residuos

° Incoloro, insipido, sin olor y no téxico

° No inflamable




El hielo seco permite transportar muestras bioldgicas (p.ej. tejidos,
organos, sangre) y productos biomédicos/ farmacoldgicos sensi-
bles a la temperatura durante su envio. Utilizar hielo seco proporcio-
na una refrigeracion prolongada y uniforme en todo el ciclo de la
cadena de frio, garantizando su temperatura. Romper la cadena
de frio puede provocar la aparicion de agentes bioldgicos nocivos
para la salud.alimentos.

BENEFICIOS

° Aprobado por la EPA, FDA y USDA

° Inhibe o retarda la aparicién de agentes biolégicos
nocivos para la salud

° Tres veces mads potencia de refrigeracion que el hie-
lo de agua tradicional

° Se sublima sin dejar agua ni residuos

° Incoloro, insipido, sin olor y no téxico

° No inflamable



El hielo seco es la solucidn mds prdctica para la ingenieria y ajus-
te por contraccion de metales. Utilizar hielo seco para el calaje y
contraccion permitird encoger los metales para deslizarlos sobre
mangas, casquillos, cojinetes, etc.

Agregar hielo seco a un bano de alcohol puro al 90% creard un
liquido frio cerca de los -80° C que se puede utilizar para la contrac-
cion de metales.

BENEFICIOS

° Seguro para el operador

° Reduce considerablemente los costos
° No toxico y no conductivo

° No requiere de equipo o personal especializado

° No abrasivo

° No inflamable



Registrado en 1964 por Henry D. Nettles a nombre de la Pan Ameri-
can Petroleum Corp el uso de hielo seco es un método patentado
para el destape y limpieza de pozos. Este método es una podero-
sa y sencilla forma de limpiar y destapar los pozos, ademds de ser
segura para el operador y 100% ecoldgica al no utilizar productos
guimicos toxicos o daninos para la salud.

Utilizar hielo seco reduce considerablemente los costos y el uso de
equipo especializado.

FUNCION

° Se vierte el hielo seco en el pozo.

DES | { \ PE Y Nota: La aplicacién es meramente ilustrativa. La cantidad de hielo

seco es responsabilidad del usuario ya que ésta depende de las
condiciones y materiales de cada pozo.

LIM Pl E 2 A D E ° Al llegar el hielo seco al fondo del pozo y entrar en contacto con
el agua este comienza a sublimarse (cambio de sélido a gas) de

manera casi inmediata y comienza a generar presion.

Nota: El biéxido de carbono (CO2) incrementa su volumen hasta
PQ Z QS 700 veces.

° La presidon generada por la mezcla del CO2 con el agua hace
que esta suba y el pozo se destape.

BENEFICIOS

° Ecoldégico, no utiliza quimicos téxicos o ° No inflamable
daninos para la salud

° Segura para el operador, elimina la ne- ° Se sublima hasta 700% su

cesidad de procesos manuales repetiti- volumen

vOs
www.molecularcs.com .
molecularcs@gmail.com ° No requiere de equipo o personal ° Reduce considerablmen-
2228 89 69 55 / 22 28 65 79 84 especializado te los costos

14 oriente #204 Col. Centro Puebla, Pue
(ol Jy10[0]0)




ESPECTACULOS
%

EN T RETENIMIEN TO

www.molecularcs.com
molecularcs@gmail.com

222889 6955/2228 6579 84

14 oriente #204 Col. Centro Puebla, Pue
C.P.72000

Ya sea que estés planeando una fiesta, dirigiendo una obra de tea-
tro o simplemente necesites crear nubes en la pista de baile de una
boda, el hielo seco es la solucion mds sencilla y efectiva para crear
increibles efectos especiales en tus eventos.

FUNCION

° Debido a la baja temperatura del hielo seco
(-78.5° C) este crea una nube de niebla de vapor
de agua al sumergirse en agua caliente.

¢ CUANTO HIELO SECO NECESITO?






